3° SEMINARIO NACIONAL DE

é

8 DE AGOSTO DE 2018
HOTEL PREMIUM CAMPINAS-SP




3° SEMINARIO NACIONAL DE

F@®LH@®SAS

8 DE AGOSTO DE 2018

HOTEL PREMIUM CAMPINAS ~SP

Os cuidados para entrar no
segmento de folhosas
minimamente processadas
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laza.com/article/165098/Past-five-years-positive-for-fresh-cut-salad

Anuncie Quem somos Confato Condices Nederlands Italiano Espaiiol Deuisch Chinese @ Edi¢do da América
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De acordo com um relatério elaborado pelo Fondosviluppo SpA, pelo
Departamento de Estudos e Pesquisas da Confcooperative, pelo
Departamento de Politicas de Desenvolvimento e pelo Escritorio de

“ Ultimos cinco anos positivos para salada fresca
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Andncios

o Clique aqui para receber esta noticia
diretamente em sua caixa de O volume total de vendas aumentou 9,9%. passando das 95,8 mil
entrada toneladas de 2010 para os 105,3 mil de 2015, enquanto o valor total
aumentou 10,1% de € 780 milhdes para quase € 859 milhdes.
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https://exame.abril.com.br/pme/conheca-o-negocio-de-saladas-que-comecou-com-200-reais/

A~ Revista Uber Eleigoes 2018 Ambev PIS/Pasep Mentoria PME

PME

Conheca o negdcio de saladas que Pelaweb o
comecou com 200 reais

Depois de comecar com apenas 200 reais, marca que vende saladas no pote recebeu
aporte de 1,5 milh&o de reais e espera abrir mais 10 lojas em 2016.

16 "bicos” pra trabalhar
em casa em 2018

Liberdade 360)

or Mariana Desidério

: Conhega o site
® 22jan 2016,05h00

indispensavel para quem
faz compras online

Meliuz

Mulher de 53 anos revela
segredo que usa para
fingir ter 21

Beleza Feminina

Casal troca casamento e
casa por negocio vegano
i e fatura RS 55 mil por
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3o.com.br/noticias/pme,dupla-fatura-r-1-milhac-com-venda-de-saladas-por-whatsapp,20000000318,0.htm

¥ ESTADAO

~ -
Patrocinio:
PEQUENAS E MEDIAS BUSCAR
EMPRESAS

INFORMAGAO | BLOG DO EMPREENDEDOR

- Ultimas noticias - Casos de Sucesso - Radio PME - TV PME

ESTADAO PME » INFORMAGAD » NOTICIAS

- SIGA O ESTADAO -

Negocios | 06 de janeiro de 2017 | 6h 00

Dupla fatura R$ 1 milhao com venda de saladas por f % 3" in N\ il 53
Whatsapp

Bruno Guedes e Marcos Cunha chegaram a fazer 200 entregas em um dia; proposta vai virar
restaurante em janeiro

IN Compartilhar 1 VIMIAN CODOGNO - O ESTH

“rAcEs00k-| e |
Bastou um passeio pelas ruas de Nova York durante um periodo de férias para que o entdo jomalista
Bruno Guedes e o designer de moda Marcos Cunha decidissem qual seria a nova empreitada

quando voltassem a Santos, cidade do litoral paulista onde moram. A dupla se surpreendeu com a Estadao PME @

quantidade de carrinhos de rua gue faziam saladas montadas na hora a precos baixos e decidiram B I3 Curtir Pagina | 125 mil curtidas

adapatar a ideia para o mercado nacional.

No retomo a cidade natal, em agosto de 2015, Marcos foi demitido no primeiro dia de trabalho no
retorno das férias. Era o pontapé necessario para que ele se juntasse a Bruno e investisse R$ 15 mil
levantados pela recisdo contratual na Obba Saladeria Delivery.
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globo.com g1 globoesporte gshow videos MINHA CONTA E-MAILv |ENTRAR >

— Empresas . | : Assine ja

Negacios

EMPREENDEDORES FATURAM RS 300 MIL COM
DELIVERY DE SALADAS EM FAVELAS

Conheca o Saladorama, negécio social que leva alimentacao saudavel para comunidades

06.10.2015 | Por Por Adriano Lira

I 2 3 2 )

Revista Pequenas Em... @
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Tarefas s i ol Relatérios

Relato rios Criar relatério [ Aprenda sobre relatérios

* Resetar filtros

Proposta por usuario (comercial) 01Jan,2016 |até | 31Jul, 2018

Pordia | Por semana

—&— Propostas agendadas  —8— Propostas enviadas

80
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Usuario Propostas agendadas Propostas enviadas
1 305 297
2 98 98
3 43 43
4 29 29
Total 475 467

Gravar relatorio
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Inicio Tarefas = 55045 Megdcios Relatdrios

FILTRE POR:
Categoria Setor A Responsdvel « Estado - Cidade i Bairro - CHPJ - Produtos - Mais filtros
cooperativa Q 32 emp Data de cadastro recente - antigo ~

Adicionar empresa

Cooperativa Agricola [N

Categoria:
Telefone:

Cooperativa [N

Categoria:
Telefone:

Cooperativa

Categoria: Qu
Telefone: nd

Cooperfilll
Categoria: C
Telefone:

coorer

Categoria:
Telefone:




s://g1.globo.com/sp/campinas-regiac/noticia/pesquisa-encontra-contaminacao-em-90-de-saladas-prontas-para-consumo-em-delivery-e-fast-food.ghtml

globo.com g1 globoesporte gshow famosos & etc  videos ASSINEJA MINHACONTA E-MAIL

=mwv Gl CAMPINAS E REGIAO (g

Pesquisa encontra contaminacao em 90%
de saladas prontas para consumo em
delivery e fast food

Estudo foi feito em Campinas no Centro Universitario UniMetrocamp Wyden. Uma Unica amostra
apresentou mais de 1 milhdo de bactérias. Nivel de coliformes fecais identificado é superior ao
permitido pela Anvisa.

n vy

Por Patricia Teixeira, G1 Campinas e Regido

Il o040/ 02:12

I Pesquisa em Campinas encontra contaminagdo grave em saladas de delivery e fast foods
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"0 que surpreendeu foi a quantidade de
coliformes que estavam presentes nas
amostras. A Anvisa preconiza em torno de
102, ou seja, 100 [coliformes por gramal].
No6s encontramos dez vezes mais. A gente
quer chamar a atencao dessas pessoas
que comercializam esses produtos”,
afirma a doutora em ciéncias de
alimentos, biéloga, professora e
coordenadora do estudo, Rosana Siqueira.




VEGETAIS MINIMAMENTE PROCESSADOS 3 SEMINARIO NACIONAL DE
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e MINIMAMENTE PROCESSADOS ?
O minimo de processamento

* VEGETAIS IV GAMA

Sao frutas, legumes e verduras (FLV) comercializados
para pronto consumo, pois ja passaram por diversos
processos como Iavagem desinfecgao, corte, secagem,
embalagem e por fim, conservagao resfrlada
respectivamente.

CRISP & SWEET :
'RED CABBAGE, I8
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Seguir rigorosamente as etapas dos processos produtivos.
Estrutura fisica adequada a necessidade do seguimento.

Atencao as normas, portarias, leis e resolucdes que regem esse seguimento.

Canal de distribuicdao e Cadeia do frio.

Cuidados ao comprar equipamentos. Conscientizacao de uso e manutencgoes
preventivas e corretivas.

Participacao em organizag¢des do setor.

B33




Conscientizacao da atividade que esta
realizando.

* QOportunidade x Risco

e Seguranca alimentar

* Matéria prima
 Maquinas e equipamentos
* Impostos

* Cadeia do frio

e Distribuicao

* Marketing

 Margem de Contribuicao

e Payback
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ETAPAS BASICAS DE PROCESSO PRODUTIVO DE FOLHOSAS IV GAMA

Recepcdo Toalete Lavagem Desinfeccdo Centrifugacdo Embalagem
Armazenamento Pré Lavagem

Triagem




3° SEMINARIO NACIONAL DE

F@LH@®SAS

8 DE AGOSTO DE 2018
HOTEL PREMIUM CAMPINAS-SP

Centrifugacao

Desinfecgdo

Lavagem

Toalete
Pré Lavagem MAQUINAS E SERVICOS
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Atencao as normas, portarias, leis e F.LH’SAS

resolucdes que regem esse seguimento.
NSTEL PRELRLM MNP

SAA-42 19-06-2009

e io Oficis Setol

o s s i | s gy g Ly | St 3 s

e e b e Ay o e e e
e e
o s P e & | =

[ Er=n——e

Portaria n°®.2.619

6 de dezembro de 2011

Do e s e 2 5 |
P

e bt o e, e 1 s | e s e

s e g | o A e e e | e e
= = = -
= e e 2 e
Trefrr—— ey o w s | st e s Soe e
et ey < s = too
=y i e o & e 2 | e s B e e

Regulamento Técnico
de Boas Praticas
Manipulagdo de

Alimentos

= |
op L s s | s o s e b o

= gt soto —
L s e e s o | PR 2 o b I e e .
7 o e e e e e

e s DS

Sesees

‘GABIETE D0 SECRETARSO

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO

2
ISSN 15168247
Dezembro, 2009 I 0:}

= e | =T -

e e A | ps e s i e
SIS

I —

Processamento Minimo
de Vegetais

Manual de Processamento Minimo
de Frutas e Hortalicas

Celso L. Moretti

Editor Te

acm £l
e . o e s

s e o e | S

0 T i s e o | s 3 e s s g
e g P b
e e e et T |
ETEILLTEELE




3 SEMINARIO NACIONAL DE

F@LH@®SAS

8 DE AGOSTO DE 2018
HOTEL PREMIUM CAMPINAS-SP

Canal de distribuicao e Cadeia do frio.

Food Service

Comercial

Core business é gerar
lucro com refeicoes

Restaurantes,
lanchonetes, padarias e
confeitarias, bares,
redes de fast food,
churrascarias e pizzarias

70% do mercado

Comercial
Servico

Alimentagao & um
servico e nao a
atividade principal

Hotéis, motéis, escolas e
catering

13% do mercado

Comercial
alternativo

Alimentagao € uma
alternativa de lucro

Lojas de conveniéncia,
rotisserie e lanchonete
de supermercado/lojas

3% do mercado

Social

Alimentagdo € um
servico sem objetivo
de lucro

Exército e merenda
escolar

14% do mercado




Canal de distribuicao e Cadeia do frio.
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Cuidados ao comprar equipamentos. 3 SEMINARIO NACIONAL DE

Conscientizacao de uso e manutencoes F’LH@SAS

preventivas e corretivas.

Por que investir em maquinario?

Produtividade

Reducao de Custos

Padronizacao dos
Processos

Seguranca Alimentar

Homologacao de Clientes
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Como escolher o fornecedor?

Quais sao os clientes atendidos e o que eles falam sobre a empresa?

Visite a empresa, conheca o maximo que puder.

Oferece financiamentos? Se nao oferecer FINAME tome cuidado.
O fabricante é focado em IV Gama ou oferece outras linhas de maquinas também?
Qual é a politica de manutencao? Pergunte também a outros clientes.

Aco Inox Certificado? Componentes Nacionais?

Teste antes de comprar! Acabamento e Funcionalidades?

Sao Projetados por engenheiros mecanicos? Possuem ART? Atendem as normas?

Ele esta interessado somente em vender ou trazer resultados para seu negocio?



Uso e Manutencao

Colaboradores bem treinados
Limpeza dos Equipamentos
Manutencdes Basicas

Plano de Manutencao

Laudo de manutencao
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PAULO ROMANO SCHINCARIOL
(15) 3384.2045
prs@nhsmaquinas.com.br

WWW.NHSMAQUINAS.COM.BR
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